o Semaine du 23 an 27 dscembre 2024
ConviVvio

RESTAURATION AUTHENTIQUE & RESPONSABLE

VACANCES DE NOEL

MERCREDI VENDREDI
Entrées
Plats
Protidiques
Lasagne au saumon Crépe au fromage Pavé de poisson blanc a la
(plat complet) A7 P 8 dieppoise
Sans viande Pavé de poisson blanc ala ¢ _ ‘ 3
créme Joyeux Noél
Accompagnements Purée de patate douce Epinards bz::::;es HVEala
FEEEE Camembert _
Laitage
Desserts Muffin a la framboise Arlequin de fruits Cake aux pépites de chocolat

Ces menus sont susceptibles d'étre modifiés sous réserve des aléas d'approvisionnement de nos fournisseurs

HVE : Haute Valeur Environnementale
11 Viande Frangaise (boeuf, porc, volaille) ©.¢| Produit local Produit de saison m Produit végétarien bio

S’

PAIN Fourni par la boulangerie Au Fournil des Amis 4 YVETOT



Semaine I 30 dcembre 2024 au 3 jandier 2025

Convivio ) !
RESTAURATION AUTHEN”U“ECD—NWJ %

(£Q)

VACANCES DE NOEL

VENDREDI
Cervelas tranché
Entrées CEufs durs mayonnaise (sans
viande)
Plats
Colombo de volaille Tomates farcies au jus
Protidiques
Blanquette de la mer sauce - .
i Gratiné de poisson au fromage
safranée
Sans viande Tarte au fromage Nuggets de blé ketchup
Accompagnements Poélée de légumes

Fromage Petit suisse sucré

Laitage

Desserts Créme dessert au chocolat Donuts Flan nappé caramel Compote de pommes fraise

Ces menus sont susceptibles d'étre modifiés sous réserve des aléas d'approvisionnement de nos fournisseurs

HVE : Haute Valeur Environnementale
11 Viande Frangaise (boeuf, porc, volaille) ©.¢| Produit local Produit de saison m Produit végétarien bio
St

PAIN Fourni par la boulangerie Au Fournil des Amis 4 YVETOT




