- Semaine du 21 aw 25 octobre 2024
ConviVvio

RESTAURATION AUTHENTIQUE & RESPONSABLE

VACANCES D'AUTOMNE
MERCREDI VENDREDI
Saucisson a I'ail
Entrées CEufs durs mayonnaise (sans
viande)
Plats &
Quiche lorraine maison
Proﬁdiques
BI |
anquette de a’ mer sauce Bouchée forestiere Nuggets de blé ketchup
safranée
Sans viande Omelette ketchup Crépe au fromage
Accompagnements - Pates Poélée de légumes Salade verte

Fromage Carré ligueil Petit suisse aux fruits

Laitage Yaourt sucré

Desserts Donuts Fruit frais

Ces menus sont susceptibles d'étre modifiés sous réserve des aléas d'approvisionnement de nos fournisseurs

HVE : Haute Valeur Environnementale
I I Viande Frangaise (beeuf, pore, volaille) '© o Produit local ~ Produit de saison m Produit végétarien
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RESTAURATION AVTHE'w

VACANCES D'AUTOMNE
MERCREDI VENDREDI
Entrées Velouté de carottes CEufs durs mayonnaise
Plats
Paupiette de veau forestiere -
Protidiques Poisson meuniére M
Marmite de poisson, tomates 1er
cerises et épinards NOVEMBRE
TOUSSAINT
Sans viande Raviolis aux légumes Tarte au fromage
Accompagnements Ratatouille et pommes rissolées Pates
Fromage Emmental
Laitage
o _ R -

Ces menus sont susceptibles d'étre modifiés sous réserve des aléas d'approvisionnement de nos fournisseurs

HVE : Haute Valeur Environnementale

I I Viande Frangaise (beeuf, pore, volaille) '© o Produit local Produit de saison m Produit végétarien




