
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI 

Entrées Œufs durs mayonnaise Tomates Carottes râpées 
Pommes de terre façon 

piémontaise 
Melon

Plats 

Protidiques 
      Cordon bleu de volaille Jambon blanc HVE

Sauté de volaille

sauce champignons
Curry de poisson à l'indienne 

Sans viande         Croustillant fromager Steak de soja nature       Œufs durs sauce crème Omelette nature 

Accompagnements Purée de pomme de terre Riz Haricots verts Pâtes Semoule

Fromage 

Laitage  

Desserts Fruits frais Mousse au chocolat au lait Compote de pommes Liégeois vanille Eclair au chocolat

HVE: Haute Valeur Environnementale

Viande Française (bœuf, porc, volaille) Produit local Produit de saison Produit végétarien Produit bio 

Ces menus sont susceptibles d'être modifiés sous réserve des aléas d'approvisionnement de nos fournisseurs 

 Semaine du 8 au 12 juillet 2024

Rousties de légumes



LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI 

Entrées Radis beurre Tomates et concombres Carottes râpées Melon Riz andalouse 

Plats 

Protidiques 

Lasagnes bolognaises

(plat complet) 
Filet de poulet au jus Cheeseburger Beignets de calamar

Sans viande Lasagnes de légumes

(plat complet) 
Crêpe au fromage Fish burger Croustillant maraîcher 

Accompagnements Petit-pois Semoule Frites au four 

Fromage 

Laitage Saint Paulin

Desserts Yaourt aux fruits Arlequin de fruits Fruits frais Flan nappé caramel

HVE: Haute Valeur Environnementale

Viande Française (bœuf, porc, volaille) Produit local Produit de saison Produit végétarien Produit bio 

 Semaine du 15 au 19 juillet 2024

Ces menus sont susceptibles d'être modifiés sous réserve des aléas d'approvisionnement de nos fournisseurs 

Couscous boulettes de soja 



LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI 

Entrées Taboulé Œuf durs mayonnaise Carottes râpées Melon 
Salades de pâtes concombres, 

maïs, tomates

Plats 

Protidiques 
Escalope de volaille à l'estragon Saucisse knack nature Rôti de bœuf froid 

Sans viande Omelette nature Tarte au fromage Œufs dur mayonnaise 

Accompagnements Haricots beurre Pâtes 
Salade de pommes de terre 

façon piémontaise 
Riz Haricots verts 

Fromage Vache qui rit Edam 

Laitage Pointe de Brie

Desserts Crème dessert au chocolat Gâteau au yaourt 

HVE: Haute Valeur Environnementale

Viande Française (bœuf, porc, volaille) Produit local Produit de saison Produit végétarien Produit bio 

 Semaine du 22 au 26 juillet 2024

Ces menus sont susceptibles d'être modifiés sous réserve des aléas d'approvisionnement de nos fournisseurs 

Boulettes végétales

Sauce tomate 
Bouchées forestières



LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI 

Entrées Radis beurre 
Salade de pommes de terre, 

tomates, œufs
Concombres et pastèque 

Saucisson à l'ail

Œufs durs mayonnaise (sans 

viande)

Plats 

Protidiques 
Jambon blanc froid 

Raviolis

(plat complet)

Pavé de poisson blanc 

sauce thym citron 

Sans viande Œufs durs sauce crème 

Tortellinis ricotta épinards 

sauce tomate 

(plat complet)

Tarte aux poireaux 

Accompagnements Pommes rissolées Petit-pois carottes Haricots verts Blé pilaf 

Fromage Fondu président Edam

Laitage 

Desserts Yaourt sucré Fruit frais Gâteau au chocolat 

HVE: Haute Valeur Environnementale

Viande Française (bœuf, porc, volaille) Produit local Produit de saison Produit végétarien Produit bio 

 Semaine du 29 juillet au 2 août 2024

Ces menus sont susceptibles d'être modifiés sous réserve des aléas d'approvisionnement de nos fournisseurs 

Nuggets de bléPalet végétarien montagnard 


