
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI 

Entrées Bettraves HVE Tomates concombres et maïs
Salami

Carottes râpées (sans viande)
Melon Œuf dur mayonnaise

Plats 

Protidiques 
Rôti de porc HVE au jus Wok de volaille Moussaka VBF

Sans viande Palet végétarien montagnard
Pavé de poisson blanc sauce 

pesto
Tarte thon tomates moutarde

Accompagnements Poêlée de légumes Frite au four Semoule bio Epinard Branche HVE à la crème

Fromage Boursin Yaourt aromatisé Brie

Laitage 

Desserts Yaourt sucré Flan nappé caramel Bio

HVE: Haute Valeur Environnementale

Viande Française (bœuf, porc, volaille) Produit local Produit de saison Produit végétarien Produit bio 

Semaine du 3 au 7 juin 2024

Gratin de pâtes ratatouille et 

fromage

(plat complet)

Poisson meunière nature 

Ces menus sont susceptibles d'être modifiés sous réserve des aléas d'approvisionnement de nos fournisseurs 



MENU ESPAGNOL

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI 

Entrées Salade de pâtes aux légumes Sardine à l'huile Melon

Plats 

Protidiques 
Haché au bœuf sauce barbecue

Sans viande Bouchée forestière

Accompagnements Petit pois Purée de brocolis Printanière de légumes
Pommes de terre quartiers 

locale

Fromage Vache qui rit Camembert

Laitage 

Desserts Fruit frais Compote de pommes Tarte normande Churros au chocolat Yaourt vanille

HVE: Haute Valeur Environnementale

Viande Française (bœuf, porc, volaille) Produit local Produit de saison Produit végétarien Produit bio 

Semaine du 10 au 14 juin 2024

Rousties de légumes Omelette nature Paëlla végétarienne
Blanquette de la mer sauce 

safranée

Ces menus sont susceptibles d'être modifiés sous réserve des aléas d'approvisionnement de nos fournisseurs 



LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI 

Entrées 
Pommes de terre façon 

piemontaise 
Melon Tomates concombres et maïs

Saucisson ail

Œuf dur mayonnaise (sans 

viande)

Plats 

Protidiques 
Escalope de volaille panée Poulet rôti Couscous et boulettes de bœuf

Sans viande Tarte au fromage Palet végétarien montagnard
Boulettes végétales sauce 

tomate

Accompagnements Haricots vert Farfalles Lentilles cuisinées Semoule Pâtes

Fromage Vache qui rit Brie Emmental

Laitage 

Desserts Flan nappé caramel Gâteau basque Fruit frais

HVE: Haute Valeur Environnementale

Viande Française (bœuf, porc, volaille) Produit local Produit de saison Produit végétarien Produit bio 

Semaine du 17 au 21 juin 2024

VACANCES ZONE C (SEMAINE1)

Pizza au fromage Dos de colin sauce tomate

Ces menus sont susceptibles d'être modifiés sous réserve des aléas d'approvisionnement de nos fournisseurs 



LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI

Entrées Œuf dur mayonnaise
Pâté de campagne cornichons

Salade basque (sans viande)
Concombre et pastèque

Plats 

Protidiques 
Saucisse de toulouse

Emincé de volaille à l'aigre 

douce

Paupiette de veau sauce 

barbecue
Cheeseburger

Sans viande Roustie de légumes Bouchée forestière Omelette nature Fish burger

Accompagnements Courgettes sautées Petit pois carottes Blé aux petits légumes Pommes rissolées Semoule

Fromage Yaourt aromatisé Fromages frais nature Vache picon Edam Petit suisse aux fruits

Laitage 

Desserts Fruit frais Brownie

HVE: Haute Valeur Environnementale

Viande Française (bœuf, porc, volaille) Produit local Produit de saison Produit végétarien Produit bio 

Semaine du 24 au 28 juin 2024

Colombo de poisson 

Ces menus sont susceptibles d'être modifiés sous réserve des aléas d'approvisionnement de nos fournisseurs 


